
MENU
 Valentine's Day

Rahib To Love 
Aubergines grillées, légumes mixtes, pommes & mangues, vinaigrette subtile à

l’huile d’olive et au citron
Houmous Truffé

Indémodable houmous traditionnel, agrémenté d’une touche d’huile de truffe pour
une explosion de saveurs

Betteraves en salade
Romantique salade composée de betteraves, d’oignons verts, de fraises, grenades et

de persil, pour une symphonie de saveurs et de couleurs
Exotic Moutabal

Variation éxotique du caviar d’aubergines, agrémentée de fruits de la passion et de
grenades, le tout relevé par une touche de persil

ENTRÉES FROIDES

PLAT
Lahmé

Tendre brochette d’agneau grillée (herbes du jardin en accompagnement)
Scampis 

Marinés & grillés (herbes du jardin en accompagnement)

ENTRÉES CHAUDES
Rkakat 

Pâte feuilletée farçie au fromage de brebis et thym
Rouleau de la mer

Farçi au crabe, oignons et champignons

Halawet El Jeben
Délicieux dessert libanais à base de semoule, fromage (sucré et fondant), parfumé à

la fleur d’oranger, pour une explosion de douceur

DESSERT

40€/pp (boissons non incluses)

Menu végetarien disponible à la demande - Possibilité d’emporter le menu
Réservations obligatoires - Infos supplémentaires et réservations : +32 2 376 34 00


